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AMBITIONS DU PROJET

• Valoriser la Baie de Morlaix - Penzé & retrouver la réputation 

oubliée des huîtres de Carantec

• Perpétuer la mémoire de l’ostréiculture dont Carantec est un 

des berceaux bretons

• Sensibiliser aux changements environnementaux dont 

l’ostréiculture est un des 1ers témoins

• Fédérer les acteurs locaux (professionnels, associations, 

collectivités & enseignement)

• Ouvrir & renforcer l’attractivité du monde ostréicole

• Marquer le public par l’originalité de l’événement



LA FÊTE DE L’HUÎTRE DE CARANTEC, C’EST :

• 50 entreprises, dont 7 chantiers ostréicoles

• 7 associations

• 3 établissements scolaires & la Mairie

• Le Syndicat Ostréicole de la Région de Morlaix, le Golf de la Baie de Morlaix

• 6 angles de vue : 

• Métier, Histoire, Culture & Sport, Art, Science et Gastronomie



LE PROGRAMME (EN COURS – MISE À JOUR RÉGULIÈRE SUR : HTTPS://WWW.HUITRE-BAIEDEMORLAIX.BZH)

Jeudi 27
Matin
• Expo photos 

« Changement 
climatique » - à 
définir

• Expo Vidéo - Mairie, 
Cinéma

• Expo Salon des Arts 
- Syndicat d’initiative

Après-midi
• Ateliers « Métier » -

centre bourg
• 18h Conférence « La 

conchyliculture à 
l'ère d'un nouveau 
régime climatique » 
- Cinéma étoile

vendredi 28

Matin
• Mise en place avec 

Local Jeunes

Après-midi
• 16h Dégustation 

Partenaires à l’Hôtel 
de Carantec – 
Restaurant Nicolas 
Carro * Michelin

• 20h30 Concert »La 
Souris Noire » 
Ho’penn Bar

Samedi 29

Matin
• 9h Compétition golf
• 10h Initiation Golf
• 10h Marché des Arts

Après-midi
• 14h Initiation Golf
• 14h Marché des Arts
• 17h Conférence « de 

Ostende à Ouessant 
- Construction 
navale » - Cinéma

Dimanche 30

Matin
• 10h Carantec par les 

Ribines avec « La Vie 
en Rose » 

• Atelier « Métier » 
Bourg

• 12h Fanfare 
Carantec – Kelenn

Après-midi
• 20h Conférence 

(thème à finaliser) –
Cinéma étoile

• 21h Concert BDS

Lundi 1

Après-midi
• 14h Atelier 

« Métier » - Kelenn
• 17h Parcours 

culinaire autour de 3 
chefs – Kelenn

• 17h Découverte de 
l’Oyster Beer

• 17h Dégustation & 
vente d’huîtres de 
Carantec

• 17h Animation 
Chants de marin -
Kelenn

Mardi 2

Matin
• Visites chantiers 

ostréicoles 5ème, 
4ème, 3ème à Pen Al 
Lann & Varquez

Après-midi
• Intervention 

CapAvenir « Les 
Métiers de la Mer » 
- Cinéma

Jeudi 4

Matin
• Conte « Ostrea & 

Argo » Ifremer –
CE2, CM1 & CM2

Communication : couverture Photo, Vidéo, Web & Réseaux sociaux

Gastronomie : Formule commune Huîtres & Boisson – Restaurants carantécois & chantiers ostréicoles avec dégustations

Arts : Expo 1ostréiculteur / 1 artiste, Expo photos

Science: Expos Photos et Vidéos



LE BUDGET

• Budget global de la 1ère édition 2023 : 25 000 €

• Investissement : 9 000 €

• Fonctionnement : 16 000 €

• Financement (estimatif)

• Partenariats privés : 55 %

• Partenariats publics : 20 %

• Subvention européenne : 25 %



UNE STRATÉGIE PARTENAIRES

Pack CLUBPack PREMIUMPack MAJEUR

100 à 500 €
ou apport en 
nature/moyen

1 000 €3-5000 €Participation

Partenaires illimités10 partenaires4 partenaires
Exclusivité sectorielle

Exclusivité

✔✔✔✔✔✔Visibilité physique

✔✔✔✔✔✔Visibilité digitale

✔✔✔✔Accès offres 
entreprises

✔✔✔✔✔✔Souvenirs « Fête 
de l’Huître »



Pack CLUBPack PREMIUMPack MAJEUR
- Présence logo sur 3 panneaux 
“Merci à nos partenaires pour 
leur soutien”

- Présence logo sur 3 panneaux “Merci à nos 
partenaires pour leur soutien”

- Présence du logo : banderoles / affiches / flyers / panneaux…
- Présence logo sur : tee-shirt bénévoles / sacs
- Présence logo -gros et en haut- sur 3 panneaux “Merci à nos 
partenaires pour leur soutien”
- si tiré à part Le Télégramme - alors présence logo

Visibilité 
physique

- Présence (nom + lien) dans 
page dédiée “Les partenaires de 
la Fête”

- Logo en Home Page (slider)
- Présence (Logo + Lien) dans page dédiée “Les 
partenaires de la Fête”
- Citation possible + lien sur réseaux sociaux de 
la Fête

- Logo en Home Page (fixe + lien vers website)
- Présence (logo en gros + mini-texte + Lien) en haut de page dans 
page dédiée “Les partenaires de la Fête”
- Logo en signature sur Newsletter abonnés
- Présence logo sur dernière image des ITW vidéos
- Citation assurée + logo et lien sur réseaux sociaux de la Fête

Visibilité 
digitale

- 1 invitation à la « Dégustation 
Partenaires » le 28/4/23 au  
Restaurant Nicolas Carro * 
Michelin

- 4 invitations à la « Dégustation Partenaires » le 
28/4/23 au  Restaurant Nicolas Carro * 
Michelin
- 2 dégustations Huîtres pour 2p
- 4 bourriches de 50 huîtres N°3
- 1 pack de 6 bières Edition Limitée « Fête de 
l’Huître 2023 »
- 2 places au tournoi de golf « Fête de l’Huître » 
au Golf de la Baie de Morlaix
- 2 initiations golf au Golf de la Baie de Morlaix
- 1 invitation pour 2p à 1 spectacle organisé par 
Carantec Culture
- 1 journée de bureau pour 3p dans l’espace de 
Co-Working CocoLeon

- 6 invitations à la « Dégustation Partenaires » le 28/4/23 au  
Restaurant Nicolas Carro * Michelin
- 4 dégustations Huîtres pour 4p
- 8 bourriches de 50 huîtres N°3
- 1 pack de 6 bières Edition Limitée « Fête de l’Huître 2023 »
- 4 places au tournoi de golf « Fête de l’Huître » au Golf de la Baie 
de Morlaix
- 2 initiations golf au Golf de la Baie de Morlaix
- 1 invitation pour 2p à 1 spectacle organisé par Carantec Culture
- 1 audit de site web (agence Versio)
- 1 prestation de recrutement « qualification » (agence Tarnouk
recrute)
- 1 journée de salle de réunion pour 10p dans l’espace de Co-
Working CocoLeon
- 1 hébergement pour 1 we pour 2p (hors saison et vacances scolaires)

Accès offres 
entreprises
(compléments à venir)

✔✔✔✔✔✔
Souvenirs « Fête 
de l’Huître »

DÉTAIL DES PACKS



NOUS CONTACTER

Gireg BERDER, ostréiculteur, pilote du projet

• 06 64 46 75 53

• contact@huitres-pen-al-lann.fr

Denis PENGAM, dirigeant du chantier naval Applimar, pilote du projet

• 02 98 67 00 62

• applimar@orange.fr

Par mail : info@huitre-baiedemorlaix.bzh


